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{ Agricoltura } Un innovativo metodo di controllo dell'extravergine d'oliva nazionale ed estero messo a punto dalla Camera di Commercio di Bari

Giuseppe Palella

Le possibili frodi & sofistica-
zioni che aziende di commercializ-
zagione di olio extravergine di oli-
v senza serupali potrebhera ef-
fettuare con Folie d'sliva impor-
tato dalla Tunisia, spacclandolo
per olie “Made in lialy”, non fan-
no piit paurs alla Camera di com-
merclo di Bard che, con il siste-
ma di tracciabiliti analitica mes-
s0 4 punto dal teeniel della Samer
(I'azienda di analisi merceslogiche
“in house” alla Cde barese) insie-
me al loeale Politeenico, ritiens di
poter mettere subito a nudo, e sen-
za possibilita di equivoe, qual
si genere di truffa & danno dei oo
sumatori nel settore dell’olio d'oli-
val di qualitie. Infatti, con il proget-
o ideato dalla Camera di Commer-
cio e dal Politeenico del capaluo-
go pugliese per assicurare a pro-
duttori e consumatori la certez-
za dell'origine del prodotio ed in-
thtolato “in oleo veritas™, presen-
tato beri alla stampa, il FeonoseE-
mento in fase di commercializza
zione della qualith ehimiea e ca-
tegoria merceologica dell’'olio ox-
tra vergine di ollva dovrebbe egse-
re inequivocabile. Come? Dotando
un lotto di produzione di una sorta
di codice a barre naturale, al fine
di garantirne il riconoscimento al-
fidabile ¢ inequivocabile in fase di
commercializzazione, Un vantag-
o notevole sia per il produttore
che per il consumatore, Attraverso
il mumero di lotto o il QR code indi-
cato sulla confexions, I'u:'r|1|.ir\i-nl:1-
potri risalire a tutte ke informazio-
ni di natura mercealogica ¢ anali-
tica dell’olio che intende acguista-
re, consuliabili tramite Pe o
tphone. “E” una glornata molte im-
portante per il comparto slivicolo,
ma anche per la Camera di Com-
merelo di Barl”™ ha softolineato il

__

altre localita tipiche di produzione,
Come &i usa il sistema “In Cleo Ve
ritas™? In maniera alquanto sem-
plice, seeondo quanto chiarito in
una nota della stessa Cde di Bard,
che ha spiegato evidenziando che
“attraverse il pumere di lotto o i

In Oleo Veritas, contraffazioni
e sofisticazioni non fanno piil

presidente dell’Ente barese di cor-
& Cavour, Alessandro  Ambrosi,
che ha affermato: “In Oleo Veritas
@ difutti il primo sistema di trac-
ciabilitd analitica attivato in ltalia
@ HOPrattutta & il primo promosso
da un'istituzione pubblica italiana
 Iivelle internazionale™. [l proget-
tovi frutto della collaborazione plu-
riennale tra Samer {Azlenda spe-
clale della Cde di Bari) e Innova-
tive Solutions (Socketa spin off del
Politeenieo di Bard) con il supporta
di Retelab (la rete nazionale ded la-
borator] delle Camere di Commer-
cia). “Lavorando assieme in questi
anni - ha detto il presidente di Sa-
mer, Umberto Bueed, intervenen-
do alla cerimonia di presents
ne = abbiamo messo a punto me-
todi analitici innovativi, rapidi e
robusti per lo valovizzazione de-
ai oli di oliva™ Nel corso dell'in-
contro con i giornalisti ¢ anche ri-
ferito che i risultati delle attivi-
ti selentifiche di Samer @ [nnova-
tive solutions, nel 2005, sono sta-
ti pubblicati su una prestigiosa ri-
vista internazionale di chimben, os-
sla “Analytkeal Chemistr”. Nell'in-
tervento del diretiore della Samenr,
Pasquale Seapiechio, & stato e
o splegato che “tracelabiliti ana-

litica. vuol dire il riconoscimento
allidabile e inequivecabile in fase
di commercializzazione”. E, quin-
di, “con questa  sistema — ha af-
fermato Scapicchio - @ l'olio stes-
&0 che deserive la propria identi-
ti @ b propria origine e non solo i
docmmenti ad esso associati”, Per-
tanta, “In olio veritas™ & uno stru-
mento non solo dl controlle, ma an-
che di marketing a vantagrio del-
ke tmprese, eltre che del eonsuma-
torl. E., quindi, “Non of sarid pii da
temere 'olio tunising o altre forme
di ecompetizlone aggressiva”, ha
allermate Vito Galle, professere di
chimiea al Politeenieo di Bari, non-
ché consulente scientifion di Sa-
mer, ¢he ha poi concluse: “La Com-
missione Europea, nell'ambito di
une specifico gruppo di rcerca, in-
tende sviluppare la nostra metodo-
logia di analisi™, Samer e Innovati-
ve Solutions hanno creato un net-
work di oltre B laboratori distribu-
iti in & nazioni (Italia, Francia, Ger-
mania, Spagna, USA, Brasile, Da-
nimarca ¢ Portogallo). Questi la-
borator] sono in grado di eseguive
le analisl del pacchett] “ldentitd” e
“stabilith" e quindi di confermare
anche all'estero o bontd dell'olio
extra vergine di oliva italiane o di

QR code indicate sulla confezio-
ne, lacquirente potri risalive a tut-
fe le informazioni di natura meree-
ilogriea e ¢ u dell'olio che in-
tende noequistar Infatti, per eia-
seun campione analizzato, § risu
tati delle analisi saranno disponi-
bili sulla piattaforma web “In Oleo
Veritas™ (www inoleoveritas it) uni-
tamente alle nformaziond di natu-
ri merceclogica formite dalle me-
desime azlende. Qualungue uten-
te potri accedere gratultamen-
te alla paging webwww inoleove
ritasit per consultare le miorma-
#lon, Inoltre, il GH apposto sulla
confezione consentiri Iaccesso ai
dati mediante smartphone. Il sito
@ stato realizzato in lingua ingle-
s per consentive alle imprese lo-
cali di valovizzare i propri prodotii
anche all'estero ed aleane nferma-
zioni saranno pure fornite in lingua
italiana. La valenza pratica dell'in-
novative procedimento di analisi e
confronto messo a punto dai due e
tati Enti baresi consiste nella pos-
sihbiliti, per il consumatore e per
chiungue abbia interesse (organi-
smi dil controlle, associaziond di ca-
tegoria, laboratort di analisi, ecc.),
di comtrollare il prodotto in vendita
secodo procedure ben note ¢ con-

solidate, macon il vantaggio di ave-
re i dati analitici del lotto di parten-
zi sempre disponibili e, soprattug-
to, di avere a disposizione i risulta-
ti ded pacchetti identiti e stabilita
che rendone insquivecabile il rico-
noscimento del lotto di produzione,

aura

Inoltre, ¢ stato spiegato nella nota
della Cde di Hard, il consumators
o chiungue abbia interesse potri
anulizzare 'olio presso il proprio
lahoratorio di fiducia (al quale Sa-
met farniri il protocollo di analisi e
le procedure di validazione dei me-
todi) e confrontare § risultati otte-
nuti con gquelli pubblicath sulla pa-
wina web wwwinoleoveritas it La
cortispondenza, poi, tra | risulta-
i delle analisi sul prodotto In com-
merehe o quelll riportat] sulla pagi-
na weh wawwinoleoveritas it - se-
coindo la Cde barese - raflorzeran-
ne il rapporte produttere-consu-
matore ¢ conseliderannoe I'immagi-
ne delle imprese locali sui mercati
esterl. Sara vero che il faturo della
traceiabilith dell’olio extra vergine
di oliva comincia da Bari? If oer-
to i un contributo impertante alla
lotta alle contraffazioni e sofistica-
ziomi del prodotto,

E, comumue, se tale inizio fos-
s vero effettivamente, sarehbe un
giusto e doveroso riconosseimento
per una localita, Bari ed il suo hin-
terland, ehe notoriamente risulta
essere la patrla Incontrastata ed
incontrastabile dell'olio extra ver-
wine pilt Finomato al modo per qua-
litd ¢ quantiti.




